@ VISCONTIS

GIULIA NEGRI BARBERA D'ALBA
LA MORRA / PIEMONTE CIULIA NEGRI

SERRADENARI - VITICOLTORI IN LA MORRA
PIEMONTE
LA MORRA
VIA DEL BRICCO 18

44° 37' 57.46" N

7° 55 22.94"E
ANNO DI | VITIGNI
EORYAEIE @ CHARDONNAY / BARBERA
2001 PINOT NERO / NEBBIOLO
ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
TERRITORIO ALLANNO
‘?fg' 6,5 Ha 000
VITIGNO ELEVAZIONE
Barbera Fermentazione
spontanea in acciaio GIULIA NEGRI
VEN DEMMIA SERRADENARI - VITICOLTORIIN lAMOT‘RA
Manuale AFFINAMENTO

Circa 16 mesi fra acciaio

TIPOLOGIA TERRENO e tonneaux di rovere
Tortoniano a tessitura francese BARBERA D'ALBA

. . 0oC
sabbio-argillosa

derdeasmmia

2017

NOTE DEGUSTATIVE g

Di colore rosso rubino brillante con riflessi tendenti al
violaceo, € intenso al naso con aromi di frutta rossa e
spezie che si uniscono a note di pellame e sottobosco. |l
suo corpo pieno e fruttato & sostenuto da un'aciditd

notevole e rinfrescante.

ABBINAMENTI

Da gustare con svariate preparazioni a base di carni
rosse o con primi piatti di terra.
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